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MENU
PILZAS

MARGARITA P:$6,99 M:$11,99 F:$16,99

Tomate, mozzarella, albahaca fresca y aceite de oliva sobre nuestra masa
artesanal.

PRIMAVERA P:$750 M:$12,99 F:$18,99

Mozzarella, tomate y vegetales frescos de temporada, terminados con
aceite de oliva.

HAWAIANA P:$7,50 M:$12,99 F:$18,99

Tomate, mozzarella, jamén y pifa en una combinacion clasica,
equilibrada y reconfortante.

CUATRO ESTACIONES P:$9,99 M:$16,99 F:$22,99

Una pizza para disfrutar diferentes sabores en un solo plato, combinando
vegetales, quesos y proteinas.

DIAVOLA P:$8,50 M:$14,99 F:$20,99

Tomate, mozzarella y embutido picante, terminada con aceite de oliva 'y
un toque de aji.

FORNO ESPECIAL P:$9,99 M:$16,99 F:$22,99

Nuestra propuesta especial de la casa, con una combinacion generosa
de ingredientes y sabores.
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ALFREDO

pasta al dente cocida en una cremosa salsa a base de vino blanco, ajoy
crema. Acompahada de queso parmesano. Un clasico italiano.

- Vegetariana con portobelos $8,00
- Con pollo $10,00
. Con res $10,00

- Alfredo marinero: mix de mariscos $12,00

- Alfredo doble queso $8,00

LASANA DE RES $5,99

clasica receta italiana, ragu de carne, vegetales, salsa blanca, terminada
con croutones y parmesano rallado

BOLONESA $8,00

Pasta al dente acompanada de nuestro ragu de carne cocinado
lentamente con tomate y vegetales, terminado con queso maduro.

MC&CHESSE CLASICO $8,00

pasta de medio tornillo al dente, bafiada en una exquisita y cremosa
salsa de queso cheddar. Acompafhado de tocino crispy y miga de
crouton.

PASTA BOLONESA $8,00

Fetuccini al dente bafiado en el auténtico ragu de res molida




MENU
- SANDWICHLES -

PHILLY CHEESESTEAK $5,99

Focaccia tostada, carne de res cortada finamente, cebolla dorada y queso
fundido.

CHICKEN CRISPY $5,99

Focaccia tostada, pollo crispy, mayonesa de pesto, queso, tomate fresco
y coleslaw ligeramente picante.

CERDO TONKATSU $6,50

Brioche tostado, cerdo crujiente al estilo tonkatsu, salsa tonkatsu, col
fresca y mayonesa.

JAMON, RUCULA Y BURRATA $6,99

Focaccia, jamén de cerdo, rucula fresca, tomate y burrata, terminados
con aceite de oliva y pimienta negra.

HAMBURGUESA $7,50

Focaccia, jamén de cerdo, rucula fresca, tomate y burrata, terminados
con aceite de oliva y pimienta negra.







- ENSALADAS -

FORNO TABLE $5,99

Seleccion de hojas verdes, vegetales frescos, quesos, encurtidos y
focaccia tostada, acompanados de una vinagreta de la casa.

RUCULA, TOMATE Y QUESO MADURO $6,50

Rucula fresca, tomates, queso maduro, cebolla encurtida, alcaparras y
focaccia tostada, con aceite de oliva, limén y pimienta negra.

FORNO CHICKEN BOWL $10,00

Rucula, cherry y cebollas salteadas con pollo

- POSTRES -

GALLETA
Pregunta por la NY Cookie del dia

POSTRE

Pregunta por nuestro postre del dia

- BEBIDAS -

MOCACCINO ... $

AGUA AROMATICA $1.50
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Frutos rojos

Maracuya

Ron, limon,

Ron, frutos rojos, Ron, maracuy3,
hierbabuena limén, hierbabuena limén, hierbabuena
y soda. y soda. y soda.
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Vino hervido

"Copa  $5,99
Jarra $14,99

: Tmto de verano i San oria Vmo delacasa T Canelazo
Copa S4 99 Copa 58 49 Copa 54 99 /iCopa 55,99
Jarra $14,99 _ Jlrra ",14 99 Jarra 814,99
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I CONECTA CON FORNO
10% OFF e e

PARA CLIENTES DE COWORKING,
PISCINA Y HUESPEDES

Descuento sobre precios individuales. No acumulable con otras promociones.

MENU DIGITAL PEDIDOS POR WHATSAPP
. 2 Ordena desde 5
099 587 5192 - PreciosenUSD —— § Explora nuestra carta J L & L(??)Sl[;i\m;il(;hmt“
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FORNO

SANTA ANA

En Forno Santa Ana creemos que la buena comida es mucho mds
que una preparacion: es el encuentro de buenos ingrec/ienfes,
sabores que inspiran y momentos que merecen ser compartidos.

Cada p/ofo nace de la dedicacién por hacer las cosas bien,
cuidando cada detalle desde la seleccién de nuestros ingrec/ienfes
hasta la presentacion final. Buscamos ofrecer una experiencia que
combine sobor, calidad y ese foque especio/ que convierte una
comida en un momento [elelge recordar.

Nos gusta recibirte, verte compartir, celebrar 1% disfrutar alrededor
de nuestra mesa. Porque detrds de cada p/ofo hoy una historia,
una tradicidn 1% el deseo de que cada visita a Forno Santa Ana sea
siempre una experiencia ogrodob/e.

Gracias por e/egirnos, por compartir con nosotros y por permitir-
nos acompanarte en tus momentos especio/es.



